
Umathum Traminer 2008 
Voor een namiddag op stand 

 

De wijn 
 
Een stevige, kruidige witte wijn gemaakt van gele en rode Traminer 
druiven uit het gebied Neusiedlersee in Oostenrijk. De wijn heeft een 
licht geparfumeerde geur met zoete peer, lychees, honing, kruidigheid 
en rozen. Vanaf de aanzet fris, sappig en droog! Vlezig fruit, frisse 
zuurgraad maar ook vol met mooi verweven kruidigheid met een lange 
en krachtige afdronk. Wijn met een enorme complexiteit en spanning. 
Bijzonder is ook de herbruikbare doorzichtige glazen kurk. 
 
Deze topwijn is een prachtig aperitief en past ook heel goed bij 
Aziatische gerechten; Maar, het is toch vooral fantastisch gezelschap 
voor een zomers namiddag hapje, zoals langoustines en coquilles. 
 

Geschiedenis wijnhuis 
 
Op wijngoed Umathum zwaait Josef Umathum sinds 2003 de scepter. Hij is een 
gepassioneerd wijnmaker, die veel waarde hecht aan biologisch-organische wijnbouw. Dit 
zul je bij hem echter niet op het etiket kunnen lezen, aangezien hij biologische wijnbouw als 
iets vanzelfsprekends ziet bij een natuurproduct zoals wijn. De kwaliteit moet spreken, niet 
het stempel.  
 
Wijngoed Umathum heeft 25 hectare wijngaard met bijzondere inheemse Oostenrijkse 
druivensoorten. Sinds hun fameuze jaargangen 1986 en 1987, behoort Umathum tot de 
absolute top op het gebied van rode wijnen in Oostenrijk. Internationale faam verwierf hij 
toen zijn St. Laurent vom Stein 92 door de 'International Wine Challange' met de begeerde 
'Burgundy Style-Trophy' bekroond werd, en meerdere tophuizen uit de Bourgogne achter 
zich liet. 

 
Het gebied 
 
Het Neusiedler meer is het grootste steppemeer in centraal Europa. Het gebied dat tot over 
de grens met Hongarije strekt is staat op de UNESCO werelderfgoedlijst en er leven meer 
dan 300 vogelsoorten. Naast de natuur is het al duizenden jaren ook ontmoetingsplaats van 
verschillende culturen. De opmerkelijke architectuur van de dorpen en de diverse 18de-en 
19de-eeuwse paleizen voegen aan het gebied een aanzienlijke culturele waarde toe. Het 
grote aantal festivals en evenementen van juli tot begin augustus maken van dit gebied een 
must voor cultuurliefhebbers. Het jaarlijkse Operettefestival en de "Internationale dag van 
Haydn", gehouden in september in het Esterhazy Paleis, zijn wereldberoemd. Voor meer 
informatie klik hier. 
 

Langoustines en coquilles 
 
Een langoustine is roze, of oranje van kleur en heeft donkere vlekken op zijn scharen en zijn 
buik. Het schild is meestal glad en bevat enkele rijen fijne stekeltjes. Een langoustine leeft in 
een ondergronds gangensysteem op een diepte van tussen 50 en 300 meter.  
De Coquille Saint-Jacques (Sint Jacobsschelp) komt vooral voor aan de kusten van Portugal, 
Spanje, Noorwegen, Schotland en Frankrijk. Hij dankt zijn naam aan een priester die de 
schelpdieren at terwijl hij op pelgrimstocht was naar Santiago de Compostela in Spanje. Voor 
een heerlijk namiddagrecept klik hier. 

http://www.neusiedler-see.at/
http://www.stadseiland.nl/Culinaria/Tartaar%20van%20coquilles%20met%20langoustines.pdf

